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35 たらこ加工食品およびその製造方法 株式会社岡本本店

1 パック入り卵巣加工食品 株式会社紅屋台本舗 36 めんたいこ素材のからすみ 牧野　俊二

2 包装袋入り明太子 株式会社紅屋台本舗 37 子持ち昆布食品の製造方法。 味の素株式会社

3 魚卵等生食用食品の殺菌方法 仙味エキス株式会社 38 成形食品 有限会社山本食品研究所

4 高鮮度・高品質の食品流通加工方法 株式会社氷温 39 コロッケの製造方法
有限会社デビッドクロ
ケット

5 焼き明太子及びその製造方法 古川　祥朗 40 魚卵の包装方法および包装体 ニチモウ株式会社

6
高活性核酸旨味成分保持剤およびそ
の製造方法

鐘淵化学工業株式会社 41
食品の夾雑物除去装置及び細菌除去
装置

北海道漁業協同組合連合
会

7 塩カドのとれた魚卵加工品 日本水産株式会社 42 食品用調味料製剤 エーザイ株式会社

8 イカ加工食品 株式会社藤川 43
シート状魚卵加工食品およびその製
造法

早渕　仁美

9 いか食品及びその製造方法 株式会社　旬 44
人工タラコ及びそれを用いたタラコ
加工食品、並びに人工タラコの製造
方法

安部　恵美子

10
えのき茸を具材に用いた調理食品及
びその製造方法

綿貫　隆夫 45
魚卵粒の処理方法およびその魚卵粒
を用いたソース類の製造法

日清製粉株式会社

11
梅干加工の廃液の食品、食器の消毒
防腐と保存への　有効利用法

田中　友爾 46
魚肉をつなぎとした魚卵入り成形品
およびその製造方法

日本水産株式会社

12 明太子入りマヨネーズ 中嶋　秀元 47 魚卵食品 キユーピー株式会社

13 辛味抑制剤 花王株式会社 48 密封容器詰食品用魚卵組成物 キユーピー株式会社

14 無着色無発色のたらこ塩蔵品 日本水産株式会社 49
海洋深層水またはその濃縮・乾燥品
で処理した魚卵加工品

日本水産株式会社

15 ごま辛子明太子の製造方法 林田食品産業株式会社 50 可撓性容器詰魚卵食品 キユーピー株式会社

16 タラコシート 依兼　宏之 51
魚加工製品、鰊加工製品及び冷凍マ
リネ

井原水産株式会社

17 食品における核酸旨味成分保持剤 鐘淵化学工業株式会社 52 スティック食材 株式会社フードプラン

53 魚卵の加工方法 日乃食工業株式会社

18 餅の加工法 江口　喜久二 54 着色組成物及びその製造法
焼津水産化学工業株式会
社

19
魚卵日持向上剤、魚卵日持向上方法
およびそれを含む食品

わらべや日洋株式会社 55 魚卵の品質改良方法 奥野製薬工業株式会社

20
スモークチップ入り缶およびスモー
クセット

株式会社フリービィ 56 魚卵製品及びその製造方法 有限会社スイケン

21
電子レンジ耐性を有する魚卵類含有
冷凍ソース及び該ソースを含有する
冷凍食品

日清フーズ株式会社

22 アミの辛子明太子風味漬け 株式会社サンスイ 57 明大子の惣菜 みの勝食品株式会社

23
柚子入り辛子明太子及びその製造方
法

荒川　サヨ子 以上５７点

24 魚卵積層褐藻類食品の製造方法 株式会社クァンイル

25 日持向上剤
株式会社　多田フィロソ
フィ

26
魚卵膜の分離方法及び魚卵膜を使用
した複合体膜の製造方法並びに魚卵
膜を使用した複合体膜

株式会社ピラミッド

27 容器状食品とその製造方法 小谷　明司

28 魚卵の退色防止方法 田辺製薬株式会社

29 魚卵加工食品の製造法 株式会社源

30 魚卵塊食品およびその製造方法 新田ゼラチン株式会社

31
インスタントタイプの吸いもの用椀
種

株式会社大阪昆布フジイ

32 魚卵の発色助剤 株式会社セイワテクニクス

33 熱変性たらこの製造方法
株式会社くばらコーポ
レーション

34 生小魚を含有する食品 平岡　健一
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