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34
薬効を有する梅抽出物およびそれを
含有する組成物

株式会社東農園

1 梅ブランデーの製造方法 チョーヤ梅酒株式会社 35
バケットエレベータ及びそれを用い
た梅実前処理装置

福田　勇

2 冷蔵漬込み健康梅干し 太田　正治郎 36
梅干し廃液の処理方法及び漬物パッ
ケージ

田中　雄爾

3
アイスクリーム入り梅菓子及びその
製法

株式会社ヤマニ 37 濃縮脱塩梅酢及びその製造方法 株式会社サンアクティス

4 梅含有液状調味料 ハウス食品株式会社 38 アルカリ性濃縮果汁の製法 田辺　幸

5 梅含有液状調味料 ハウス食品株式会社 39
アリルテトラリン誘導体を有効成分
とする抗酸化性抽出物、並びにこれ
を添加した食品及び調味料

チョーヤ梅酒株式会社

6
青ウメの鮮度保持方法及び鮮度保持
用ガセット袋

大日本印刷株式会社 40 食品添加液及びその製造方法 有限会社　新潟惣菜食品

7
４％の塩分としそだけの減塩梅ぼし
の製造法

千葉　仁

8
梅の種の炭素化物及び除湿剤，脱臭
剤ならびにその製造法

下滝　哲夫 41 加工梅および加工梅の加工方法 山根　馨

9
アリルテトラリン誘導体を有効成分
とする抗酸化性抽出物、並びにこれ
を添加した食品及び調味料

チョーヤ梅酒株式会社 42 寿司ご飯、寿司、寿司の製造方法 株式会社梅林

43 梅エキス製造方法 株式会社サンアクティス

10 梅等の球形食品孔開装置 有限会社高橋製作所 44
梅実の天日干し用コンテナー及び梅
実の天日干し方法

田端製樽株式会社

11 減塩の梅漬方法 川俣　修一郎 45 塩漬け梅の天日干し方法 坂本　忠士

12
魚肉を主材とした食品及びその製造
方法

長谷川醸造株式会社 46 梅加工食品の製造方法
有限会社ジーエフ技術開
発

13 梅加工品 三好　英晁 47 新規な梅酒及びその製造方法 株式会社サンアクティス

14 機能性漬け物の素 芝　耕三郎 48 笊 株式会社東農園

15 甘梅の製造方法 有限会社松野屋 49 青梅の保存方法
住友ベークライト株式会
社

16
梅肉とニンニクを混合した食品及び
その製造方法

林田株式会社 50 飲料用梅の葉の製造方法 株式会社東農園

17 魚介類の加工品およびその製造方法 マルトモ株式会社 51
梅の種の炭素化物及び除湿剤，脱臭
剤ならびにその製造法

下滝　哲夫

52
透析患者も食べられる低塩梅干“ち
づこ”の製造方法と副産物

飯田　千津子

18 梅のエキス入り飴 堀水　茂夫 53 梅干およびその製造法 大関株式会社

19 梅干しおよびその製造方法 株式会社　ふみこ農園 54 梅の種エキス健康食品の製造方法 渡辺　美代子

20 梅調味廃液の浄化法 株式会社東農園 55 新調味料及びその製造方法 合名会社大木代吉本店

21 梅酢廃液の浄化法 株式会社東農園 56 羅漢果梅酒とその製造方法 株式会社メディアネット

22 梅実干し器 福田　勇 57
外果皮を有した液果の乾燥方法、そ
の装置、梅漬の乾燥方法．．．

株式会社クメタ製作所

23 漬け上げ後調味液の再生方法 寳酒造株式会社 58
梅酒の漬け梅を用いた梅干の製造方
法

チョーヤ梅酒株式会社

24 調味梅干の製造方法 生田　昇司 59
塩蔵中の梅干しに低温処理を施し
て、果肉や果皮の繊維に．．．

影山　吉胤

25 減塩梅干し 田代　智視 60 梅酢の利用 寒川　歳子

26 梅炭から成る土壌改良剤 株式会社東農園 61 梅核抽出液およびその製造方法 メルシャン株式会社

27 加工食品の菌増殖抑制方法 中田食品株式会社 62
梅に起因する抽出液から得られる濃
縮液、梅酸性水、および．．．

株式会社東農園

28 梅加工品 榊　真理子 63 梅干しの種抜方法 株式会社辻田製作所

29 健康飲料
東京エンプラ商事株式会
社 64 食品乾燥方法および装置 竹沢産業株式会社

30
絹蛋白質加水分解物を添加した梅干
し及びその製造方法

株式会社永光 65 塩漬け梅の製造方法 龍見　慎一

31 粗供養用品 橋本　洋二

32 ドナリエラ藻体入り梅干しの製造法 田中　美穂 66 調味梅肉 大和通商株式会社

33
梅の種子の処理方法とそれによる生
成物

吉原　正晶 以上６６点
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