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35 緑色具材 キユーピー株式会社

1
茎ワカメ加工品、それを用いた食品
およびそれらの製造方法

遠藤　正子 36 ワカメ加工食品の製造方法 株式会社徳元本店

2
ワカメ芽株を原料とする抗酸化食品
素材の製造方法

徳島県 37 即席海藻食品
エス・エム・アイ株式会
社

3
粉末チーズを被着した乾燥珍味食品
の製造法

雪印乳業株式会社

4 シート状乾燥植物の製造方法 小原　正彦 38 スープ素材 ハウス食品株式会社

5 日持向上剤
株式会社　多田フィロソ
フィ 39 塩蔵ワカメの茎の処理方法 岩手県

6
低塩・低臭海藻およびその製造法並
びにそれを利用した飲食物

理研食品株式会社 40 カットわかめ及びその製造方法 株式会社　三友

7 復元性食品の製造方法 キユーピー株式会社 41
フコイダン様多糖複合体及びその製
造方法並びにそれを主成分とする免
疫賦活剤

株式会社マルイ物産

8 海藻の栄養補充方法 高橋　孝至 42 ふりかけ及びその製造方法 石井　トミ

9
無色・透明な液状食用藻類の製造方
法及び該方法により製造された無
色・透明な液状食用藻類

東京果汁工業株式会社 43 わかめ佃煮の製造方法 松田　友久

10 加工藻類 台糖株式会社 44
メカブの乾燥方法および乾燥装置と
メカブ乾燥食品

ジェイイーシー株式会社

11
海藻抽出成分を含む人体用洗剤及び
その製造法

株式会社サリエンス 45 海藻入り麺 佐々木　孝吉

46
それぞれの野菜に含まれている栄養
要素を取り入れた緑黄乾麺

株式会社サンワ

12 海藻麺の製造装置 青柳　秀明 47 生わかめの保存法 株式会社高順商店

13 クロロフィル類組成物の新規製造法 東和化成工業株式会社 48
栄養バランス食品およびその製造方
法

石井　敏次

14 膨化食品の製造方法 大塚化学株式会社 49
海藻の鮮度保持法及び酸性多糖の鮮
度保持法

株式会社ホクガン

15 即席汁食品の製造方法 天野実業株式会社 50
海藻ふりかけ食品の製造方法及び海
藻ふりかけ食品

株式会社香り芽本舗

16 海草類の処理方法 中園　修三 51 育毛養毛用飲食品 一丸ファルコス株式会社

17 加工食品の製造方法 寳酒造株式会社 52 美爪用飲食品 一丸ファルコス株式会社

18
菌根菌の生長及び植物の菌根形成を
促進させる海藻抽出物及びその製造
法

ヤマキ株式会社 53 練り物加工食品およびその製造方法 尾木　敦

19 海藻灰系抗フケ菌剤 有限会社　坂本薬草園 54 粒状海藻類及びその製造方法 有限会社井ゲタ竹内

20 緑色野菜及び海草等の着色方法 タマ生化学株式会社 以上５４点

21
海藻に椎茸、胡麻、大豆などを配合
する健康食品とその　製造方法

渡辺　栄

22
海藻乳酸菌入りフルーツデザート及
びその製造方法

福田　恒夫

23 調味液およびサラダセット マルトモ株式会社

24 乾燥芽株の製造方法 カネウフーズ株式会社

25 魚卵積層褐藻類食品の製造方法 株式会社クァンイル

26 海藻製品の製造方法 味の素株式会社

27 海草の保存方法 佐藤　東洋彦

28
海藻ワカメの凝固法及びこれを利用
した海藻ワカメ麺の製法

小渕　嶋雄

29
茎ワカメ加工品、それを用いた食品
およびそれらの製造方法

遠藤　正子

30
ワカメ芽株を原料とする抗酸化食品
素材の製造方法

徳島県

31 海藻の栄養補充方法 高橋　孝至

32 乾麺の製造方法及び乾麺 株式会社アジアグローブ

33 海藻利用食品の製造法 三基商事株式会社

34
白和えの素、及び、白和えの製造方
法

株式会社山忠

日　本　特　許　公　開　　　平成１２年
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