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柑橘類の処理加工方法 No,9177
［公告・登録編]昭和６１年～平成１２年 ７０点

CD-ROM版 ￥27,400 全文公報版 ￥27,400

日 本 特 許 公 告 昭和61年
1 柑橘類の搾汁中に残存する果汁の回収方法お
よび同回収装置 澤辺 質

日 本 特 許 公 告 昭和62年
2 柑橘類のさのうを分離する方法 日本酸素㈱
3 かんきつ類の果汁嚢を含む加熱処理した食品
素材 ｾﾞﾈﾗﾙ･ﾐﾙｽﾞ Inc.
4 柑橘系飲料の風味改善方法 長谷川香料㈱
5 柑橘類の追熱装置 岩谷産業㈱
6 甘夏、ハッサク等の中晩生カンキツ類を原料
とするワインの製造方法 熊本県
7 柑橘類果汁の脱油処理法

和歌山県経済農業協同組合
8 柑橘類の全果搾液から保存性と風味のよい果
汁の製造法 大分県果実農業協同組合

日 本 特 許 公 告 昭和63年
9 かんきつ類ジュースの調製法

ﾅｰﾙﾃﾞﾝ･ｲﾝﾀｰﾅｼｮﾅﾙ
10 柑橘果汁の製造法 愛媛県青果農業協同組合
11 柑橘類食品の品質改良法 武田薬品工業㈱
12 柑橘類に於けるさのう選別方法および装置

岡崎良秋
13 柑橘類果汁精製樹脂の再生方法

栗田ﾃｸﾆｶﾙｻｰﾋﾞｽ㈱
14 柑橘類果汁の精製装置 〃

日 本 特 許 公 告 平成１年
15 かんきつ類のフルーツジュース濃縮物の製造
法 Ｐ＆Ｇ Co.

日 本 特 許 公 告 平成２年
16 改善されたフレーバー印象のために特定の陽
イオン－食用酸混合物を含有する飲料

Ｐ＆Ｇ Co.
17 ミカン缶詰廃液の処理方法及びミカン缶詰廃
液からペクチン質を製造する方法 ㈱林原
18 ゆず甘酒の製造方法 山口県
19 カボス又は青梅の鮮度保持材料 昭和電工㈱
20 かんきつ系果実の果皮汁の精製方法

徳山曹達㈱

日 本 特 許 公 告 平成３年
21 柑橘類天然混濁果汁の製法 南海果工㈱
22 柑橘類果物用ジュース抽出機

ｴﾌ･ｴﾑ･ｼｰ Corp.
23 果実絞り装置と絞り方法 〃
24 柑橘果皮の香味増強法 ハウス食品㈱
25 かんきつ類搾汁粕の処理方法 南海果工㈱
26 かんきつ系果実の果皮汁の処理方法

徳山曹達㈱
27 蜜柑薬液の製造方法 石井藤四郎

日 本 特 許 公 告 平成４年
28 パステル調ゼラチン食品 長沢新十郎
29 夏みかん果皮の蜂蜜加工食品の製造方法

松岡松次郎

30 ユズ果実の貯蔵方法及びユズ果実貯蔵庫
四国電力㈱

31 晩柑類の果皮と中心部の双方を除去する方法
前田勲男

32 かんきつ類の減酸抑制方法 理化学研究所

日 本 特 許 公 告 平成５年
33 柑橘果皮由来製品及びその製造方法

ﾄﾛﾋﾟｶﾅ･ﾌﾟﾛﾀﾞｸﾂ Inc.
34 果実酢の製造方法 金城商店㈲
35 ジャム、マーマレードおよび野菜ペーストの
製造方法 協同乳業㈱
36 柑橘系果実の剥皮方法 ㈱ﾎﾟｯｶｺｰﾎﾟﾚｰｼｮﾝ
37 かんきつ類の減酸促進方法 理化学研究所
38 かんきつ類の風味組成物の味及びかおりを改
良又は変性する方法 ﾌｨﾙﾒﾆｯﾋ SA

日 本 特 許 公 告 平成６年
39 鉄ミネラル補給物 Ｐ＆Ｇ Co.
40 柑橘類の砂嚢凍結乾燥品の製法

日本ｼﾞﾌｨｰ食品㈱
41 柑橘果皮由来製品及びその製造方法

ﾄﾛﾋﾟｶﾅ･ﾌﾟﾛﾀﾞｸﾂ Inc.
42 果汁含有製品 ｻﾞ･ｺｶ-ｺｰﾗ Co.

日 本 特 許 公 告 平成７年
43 保健食品組成物の製造方法 林 進徳
44 アリターメ甘味剤入り飲料の風味変化の防止
方法 ファイザー Inc.

日 本 特 許 公 告 平成８年
45 易水分散性果皮ペーストの製造法

ハウス食品㈱
46 カボスのマーマレード、砂糖菓子等の砂糖煮
の製造方法 石田益雄
47 みかん類のほろ割り装置 東洋製罐㈱

日 本 特 許 登 録 平成８年
48 柑橘類の保存装置 松山産業㈱
49 食品素材の製造法 日清製油㈱
50 カルシウムで栄養補給された果汁飲料および
ジュース濃縮物 Ｐ＆Ｇ Co.

日 本 特 許 登 録 平成９年
51 生のカンキツ類果実の酸素的皮むき方法

ｻﾝｷｽﾄ･ｸﾛﾜｰｽﾞ Inc.
52 果汁の酸度減少方法 富士食研㈱
53 加工食品用原料として使用した際に製品の経
時変化による異味・異臭の発生しない柑橘類
パルプ・砂のう及びその製造方法

坂本香料㈱
54 スダチの鮮度保持方法 四国電力㈱
55 新規食品素材の製造法 ㈱中埜酢店

日 本 特 許 登 録 平成10年
56 みかん果肉等の細片除去装置 東洋製罐㈱
57 低疑似塑性及び高分散性を有する高ブリック
ス製品用として有用な低粘性オレンジジュー
ス濃縮物 Ｐ＆Ｇ Co.

－ 以下１３点省略 －


