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板付かまぼこの製造加工方法と装置
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［公告・登録編］平成３年～平成１２年（１０年間） ６３点

＊電子BOOK版新登場！ ◎全文ＰＤＦ CD-ROM 版 ￥２０，６００－
◎全文紙収録 全文公報版 ￥２０，６００－

既 刊 関 連 セ ッ ト の ご 案 内
No,7359(A) 公開特許 板付かまぼこの製造加工方法 昭.62-平.3 76点 ￥27,300

No,〃 (B) 〃 はんぺんの製造加工方法 昭.62-平.3 37点 ￥13,500
No,〃 (C) 〃 つみれの製造加工方法 昭.62-平.3 33点 ￥12,000
No,6780 〃 竹輪の製造方法と装置 昭.60-平.1 73点 ￥20,700

No,7059 〃 冷凍すり身の製造加工方法と装置 昭.62-平.2 81点 ￥26,400
No,6309 〃 〃 昭.58-61 65点 ￥19,700

No,6304 〃 カニ脚肉風ねり製品の製造方法 昭.61-62 70点 ￥21,300
No,5856 〃 〃 昭.58-60 85点 ￥24,600

No,6025 〃 イカ風珍味加工食品の製法 昭.48-61 77点 ￥23,400
No,6791 〃 魚介類珍味食品の製法 昭.55-平.1 80点 ￥24,400
No,7283(A) 〃 シーフード・ハンバーグの製造方法 昭.55-平.2 67点 ￥23,700

No,〃 (B) 〃 魚肉ソーセージの製造方法 昭.55-平.2 62点 ￥21,900
No,7286(A) 〃 魚の鮮度保持加工方法 昭.55-平.2 71点 ￥25,000

No,〃 (B) 〃 魚の漬込味付加工方法 昭.55-平.2 56点 ￥19,700
No,5695(A) 〃 かまぼこ類の製造方法 昭.60 131点 ￥37,300

No,〃 (B) 〃 かまぼこ類の製造装置 昭.60 95点 ￥23,500
No,6837 〃 イワシの加工処理方法と製品 昭.58-平.1 66点 ￥21,700
No,8661 〃 アジの処理加工方法と製品 平.1-10 71点 ￥25,500

No,8656 〃 魚介類の燻製方法と製品 平.1-10 74点 ￥26,300
No,8518 〃 おにぎり用具材の製造加工方法 平.5-9 73点 ￥24,800

No,8989 〃 魚肉ハム類の製造加工方法 平.2-11 58点 ￥23,300

*お申し込み方法・・・下記にご記入の上、Ｅメールまたは 郵便にてお送りください。ＦＡＸ・
（メール宛先：kokusai@itdc-patent.com お電話でも承ります）
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板付かまぼこの製造加工方法と製品 No,9122
［公告・登録編]平成３年～平成１２年 ６３点
CD-ROM版・全文公報版 ￥20,600

日 本 特 許 公 告 平成３年
1 鮭蒲鉾の製造方法 松下蒲鉾㈱

2 かまぼこ ㈲松兵衛
3 かまぼこの製造法 ㈱紀文

4 食品用加熱装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ

実 用 新 案 公 告 平成４年
5 板付成形機の自動調量装置 ㈱柳屋鉄工所

6 蒲鉾の表面加熱器 ㈱紀文

日 本 特 許 公 告 平成４年
7 練り製品の加熱装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ

8 練り製品の製造装置 〃
9 カマボコ製造装置 ㈱ヤナギヤ

10 すり身の加熱装置 水産庁
11 かまぼこ ㈱ヤマモ水産
12 板付き蒲鉾製造ラインにおける蒲鉾切断方法

及び蒲鉾切断装置 ㈱ヤナギヤ

実 用 新 案 公 告 平成４年
13 板付かまぼこのひけ集防止積層材

昭和アルミニウム㈱
14 魚肉練製用の成型板 ㈱紀文

日 本 特 許 公 告 平成５年
15 かまぼこ板 ㈱紀文
16 練り製品の加熱ユニット及び加熱装置

㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ
17 練り製品の連続加熱装置 〃

18 蒲鉾の製造方法 ﾎｸﾚﾝ農業協同組合(連)
19 かまぼこ ㈲松兵衛
20 かまぼこ及びその製造法 〃

実 用 新 案 公 告 平成５年
21 板付蒲鉾製造機の重量チェック装置 ㈱備文

22 練り製品の温度検出装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ

日 本 特 許 公 告 平成６年
23 板付けかまぼこの製造方法 ㈲松兵衛

24 かまぼこ板の脱臭方法 ㈱紀文
25 水産練り製品 旭化成工業㈱
26 新規練製品 ㈱紀文

27 焙焼食品の製造方法 ㈲佐春商店

実 用 新 案 公 告 平成６年
28 板付き蒲鉾加熱装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ
29 〃 〃
30 〃 〃

日 本 特 許 公 告 平成７年
31 板付かまぼこの製造方法 ㈲松兵衛
32 かまぼこの製造方法 〃

33 板付き蒲鉾用加熱装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ
34 溝付き練製品 ㈱紀文食品

実 用 新 案 公 告 平成７年
35 蒲鉾の加熱装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ
36 蒲鉾成形機 ㈱池内鉄工所

37 板付蒲鉾製造ラインにおける蒲鉾切断装置
㈱ヤナギヤ

38 〃 〃

日 本 特 許 公 告 平成８年
39 練り材料や製品を製造するのに適したベルト

コンベア ㈱紀文食品

日 本 特 許 登 録 平成８年
40 かまぼこ ㈱松兵衛

41 蒲鉾連続蒸加熱装置からの蒲鉾自動取出装置
㈲上田鉄工所

42 かまぼこ ㈱松兵衛
43 練り製品の連続加熱装置 ㈱ﾌﾛﾝﾃｨｱＥＮＧ
44 ねり製品の製造方法 ㈲山仙蒲鉾工場

日 本 特 許 登 録 平成９年
45 板付蒲鉾の製造方法及びその装置 ㈱紀文

46 蒲鉾類の製造法 ミネシ油脂㈱
47 かまぼこ板 ㈱森田木工所
48 食品受皿 長塩吉之助

49 魚肉練製品 ㈲松兵衛

実 用 新 案 登 録 平成９年
50 切り込みを入れた蒲鉾 五十嵐茂子

日 本 特 許 登 録 平成10年
51 包装蒲鉾及びその包装方法 ㈱紀文

52 魚肉の処理加工法 日本水産㈱
53 魚肉練製品および魚肉練製品様食品の製造法

川野信久

実 用 新 案 登 録 平成10年
54 蒲鉾等の自動蒸装置 ㈱備文機械s/s

日 本 特 許 登 録 平成11年
55 蒲鉾成形方法及びその装置 カネ上㈱
56 蒲鉾連続加熱装置からの蒲鉾取出装置用吸引
体 ㈲上田鉄工所

57 辛子明太子入り蒲鉾及びその製造方法
㈲豊島蒲鉾

58 食品の加熱装置 佐野義仁
59 食品の加熱装置及び加熱方法

鈴廣かまぼこ㈱

日 本 特 許 登 録 平成12年
60 板付けかまぼこの製造方法及び製造装置

㈲松兵衛
61 蒲鉾板及びそれを用いた板付蒲鉾 ㈱丸浜

62 蒲鉾の製造方法 伊丹かねてつ食品㈱
63 すり身の模様付け装置 ㈱紀文食品

－ 以上６３点 －


