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柿の処理加工方法と製品 No,9114
［公開編]平成２年～平成１２年 ６８点
CD-ROM版・全文公報版 ￥21,700

日 本 特 許 公 開 平成２年
1 柿の製粉加工法 佐藤文吉

2 乾燥野菜及び乾燥果物 ㈱グルメック研究所
3 干柿の製造方法とその製造に使用する乾燥装

置及びその製造方法により製造された干柿
大岩 毅

4 渋抜する渋柿の長期保管方法 福田信蔵

5 渋柿の脱渋方法とその装置 木口綱雄

日 本 特 許 公 開 平成３年
6 干柿加工食品 安保正義

7 カキの脱渋法 北川博敏
8 渋柿の脱渋・保存方法 金子ユキ

9 農産物の鮮度保持法 〃

日 本 特 許 公 開 平成４年
10 柿粉末の製造法 第一製薬㈱

11 柿の保存食品及び柿ゼリーの製造方法
山田輝男

12 シャーベット風味果物の製造方法及びシャー
ベット風味果物 加藤正信

日 本 特 許 公 開 平成５年
13 柿類の脱渋、長期保存方法

ユニチカ設備技術㈱

14 柿果実を用いた氷菓の製造方法 ㈱ミツワ
15 柿利用食品 山田八重子
16 柿ゼリー製造方法 山田輝男

17 調味柿の製造方法 林 健治
18 柿羊かんとその製造方法 新潟県

19 富有柿の素の製造方法 下坂 泰

日 本 特 許 公 開 平成６年
20 干し柿の製造法並びに吊し柿保持具

㈱ミツワ
21 製菓用柿ペースト製造方法 山田輝男

22 柿ピューレまたは柿ピューレ含有食品の処理
方法 (社)和歌山県農産物加工研究所
23 柿の処理方法 鹿児島県経済農業協同組合

24 柿を原料とした菓子及びその製造方法
大平正幸

25 柿ワインの製造法 ｻﾝﾄﾈｰｼﾞｭﾜｲﾝ㈱

日 本 特 許 公 開 平成７年
26 干柿の表面処理法 ㈱タクマ食品

27 渋柿の脱渋包装方法 東予園芸農業協同組合
28 渋柿の処理方法及び渋柿果肉を用いた加工食

品の製造方法 島根県
29 渋柿のエチルアルコール脱渋方法

㈱レンゴー
30 渋柿入り包装体 住友ベークライト㈱
31 渋柿及び吊し柿の脱渋方法及びその装置

本口網雄

日 本 特 許 公 開 平成８年
32 干果製造用果吊り具 ㈱ニフコ

33 恒温乾燥装置 ヤマト科学㈱

34 柿の加工方法およびその方法を用いて製造さ
れたゲル状食品 寿製菓㈱

35 渋柿脱渋用ボンベおよびこれを用いた渋柿脱
渋機構 藤井静雄

36 あんぽ柿の製造方法および装置 ㈲丸野
37 柚子巻き柿の製造方法 松下文夫

38 柿干し具 ㈱ミツワ
39 柿ジュース 久米艶子

日 本 特 許 公 開 平成９年
40 干し柿の製造方法及びその装置

ナバヤ食品工業㈲

41 柿入り乾燥麺の製造方法 ㈲マツダ麺業
42 空調装置およびそれに用いたあんぽ柿の製造
装置 ㈲丸野

43 柿クリップ ヤマサ農業㈲
44 干柿用乾燥機 小川 泰

45 渋柿の脱渋処理方法及び渋柿の脱渋処理装置
(農)羽茂町果実協会

46 柿粉末の製造方法 下坂 嘉
47 柿酢を含有する飲料組成物 ｴﾙｼﾞ･ｹﾐｶﾙ LTD
48 吊るし柿の製造方法および吊るし柿用枠

石井物産㈱

日 本 特 許 公 開 平成10年
49 物干しハンガー ヤマサ農産㈲

50 柿ワインの製造方法 今庄町
51 精製柿渋の製造方法 岩本将稔

52 干柿の製造法 小林製袋産業㈱
53 渋柿の脱渋および鮮度保持方法 太洋興業㈱

54 柿脱渋用袋及びこれを用いた柿の脱渋方法
恵和商工㈱

日 本 特 許 公 開 平成11年
55 干し柿加工法 ﾀﾁﾊﾞﾅﾍﾟｰﾊﾟｰｳｪｱｰ㈱
56 干し柿の製造方法 〃
57 まるごと冷凍柿果実の製造方法 ㈲エンドウ

58 柿つるし具 ヤマサ農産㈲
59 干し柿菓子及びその製造方法 坂本照子

60 物干しクリップ ㈲エンドウ
61 カキの脱渋方法 太津隆司

日 本 特 許 公 開 平成12年
62 甘柿加工食品の製造方法及び甘柿加工食品

江口光市郎

63 あんぽ柿の保存方法 日本曹達㈱
64 干し柿の製造方法 ホシザキ電機㈱

65 渋柿の処理方法 〃
66 柿渋利用食品の製造方法、豆乳カードの製造
方法及び米加工品の製造方法 新潟県

67 柿渋を無臭化する方法および無臭柿製剤
丸善製薬㈱

68 柿脱渋装置、青果物殺虫装置及び卵保鮮処理
装置における炭酸ガス回収装置 静岡果機㈱

－ 以上６８点 －


