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1 調味液に浸漬した加工肉 江崎グリコ株式会社 1 牛肉調製品およびその製造方法 伊藤ハム株式会社

2
高圧を利用した畜肉及び魚の切身の
品質改良法

愛媛県 2 食肉類加工品及びその製造方法 丸大食品株式会社

3 食品の香味付け方法 有限会社トミナガ 3 食品用ｐＨ調整剤 藤沢薬品工業株式会社

4 飲食品添加剤 日清製粉株式会社 4 生クロレラの活用法 金山　幸市

5 加工生肉 松谷化学工業株式会社 5 新規食用油脂及びその製造方法 三邦株式会社

6 食品における核酸旨味成分保持剤 鐘淵化学工業株式会社 6 惣菜タイプ畜肉加工品
三栄源エフ・エフ・アイ株式
会社

7
食肉の改質剤及びこれで処理した食
肉又は肉製品

花王株式会社 7 肉加工食品の製造方法 不二製油株式会社

8
食肉の改質剤及びこれで処理した食
肉又は肉製品

花王株式会社 8
新規なキモトリプシン様プロテア－ゼ及
びその製造法並びに新規なキモトリプ
シン様プロテアーゼを作用させる．．．

天野エンザイム株式会社

9
肉軟化酵素安定化剤及び食肉用液体
ソース組成物

ライオン株式会社 9
食肉用油脂注入液、製造方法および
用途

日本油脂株式会社

10 食肉製品の製造方法 不二製油株式会社 10 肉類含有食品 ハウス食品株式会社

11
不透明物質包含カラギーナンキセロゲ
ル粉末及びそれを含有する食品

雪印食品株式会社 11 挽肉加工製品の製造法 不二製油株式会社

12
畜肉類のレトルト処理方法及びレトルト
畜肉類

花王株式会社 12
食肉のメト化抑制剤、メト化抑制方法お
よびメト化抑制食肉

青葉化成株式会社

13
改質肉およびそれを用いた調味料の
製造方法

味の素株式会社 13
畜肉および魚肉加工品用の食感改良
剤

株式会社紀文フードケミ
ファ

14 食肉加工食品 旭化成工業株式会社 14
ペースト状肉の固形化方法とそれを用
いた食肉加工食品

味の素株式会社

15 食肉へのインジェクション方法 プリマハム株式会社 15
食肉製品用蛋白組成物およびそれを
用いた食肉製品

不二製油株式会社

16 食肉用軟化剤及び食肉の処理方法 日東ベスト株式会社 16 加工食品の調製方法及びレトルト食品 ハウス食品株式会社

17 食肉の肉質改善方法 浅野　保美 17
コンニャク添加食品およびその製造方
法

株式会社紀文食品

18
食肉加工製品および食肉加工製品用
品質改良組成物

オルガノ株式会社 18
粉末状大豆たん白及び畜肉加工品用
添加剤、並びに畜肉加工品の製造方
法

味の素株式会社

19 食肉製品の製造方法 プリマハム株式会社 19
システインプロテアーゼ活性の改善方
法

多田　幹郎

20 食肉加工用ピックル 味の素株式会社 20
含蛋白食品改質剤及び含蛋白食品の
改質方法

ミヨシ油脂株式会社

21
粉末特性の改良された大豆蛋白及び
ピックル

味の素株式会社 21 肉類の食感及び風味改良剤 長谷川香料株式会社

22 肉類の食感改善方法 ハウス食品株式会社 22 食品の品質改良剤 旭電化工業株式会社

23
変異型ズブチリシンＹＡＢ及びその適
用

ナショナル　サイエンス　カ
ウンシル

23
肉類及び／又は魚介類の品質安定化
剤、これを用いた肉類及び／又は魚介
類の品質安定化方法．．．

株式会社東農園

24 食肉改質剤 ミヨシ油脂株式会社 24
食肉加工用組成物、食肉加工用乳化
分散液及び加工食肉

日本油脂株式会社

25 食品の製造方法および品質改良剤 アサマ化成株式会社 25 肉類の肉質を向上させる品質向上剤 松村　圭剛

26 食肉製品及びその製造方法 プリマハム株式会社 26 乾燥食肉製品及びその製法 日本ハム株式会社

27 加工生肉 松谷化学工業株式会社 27 ソーセージの品質改良方法 味の素株式会社

28
調理加工食品の物性改良剤および／
または物性保持剤

昭和産業株式会社 28
ピックル組成物及びそれを用いた食肉
製品

三栄源エフ・エフ・アイ株式
会社

29 肉類の食感改善方法 ハウス食品株式会社 29
畜肉食品の肉色改善剤および畜肉食
品

日本製紙株式会社

30
食肉の品質改良剤並びに食肉製品及
びその処理方法

理研ビタミン株式会社 30 食肉加工品及びその製造方法 萬田　義人

31 食肉の肉質改善方法 浅野　保美 31
食肉用改良剤ならびに該食肉用改良
剤を用いる食肉加工食品の製造法

味の素株式会社

32 酵素を利用した食肉加工品 プリマハム株式会社 32
パパイヤ・パイナップルのエキスを含有
する塩

株式会社沖縄ソルト

33
孟宗竹を用いた灰汁の生成方法及び
この灰汁を用いた食肉の改質方法

株式会社伊豆ライスセン
ター

33 肉の軟化
ノボザイムス　ノース　アメリ
カ，インコーポレイティド

34 食肉改質剤 太陽化学株式会社 34
プロテアーゼ、これに対する遺伝子お
よびその用途

コレア　リサーチ　インスティ
チュート　オブ．．．
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